
 

 

 

 

 

味噌作り 

体験会 

 

美しい村づくり委員会では、東白川村の美しい風景や暮らしを未来に残していくための活動をしています。春の山菜

取り、夏の鮎釣り、秋の紅葉、冬のしめ縄や味噌づくり…。長い歴史の中で培われてきた暮らしを通して村の自然や

先人の知恵に触れてみませんか？（全 12回予定）「村の暮らし」について、伝えたい、学びたい。この「暦くらす」が

そんな皆様を繋ぐきっかけになれば幸いです。ご参加お待ちしております。 

2024 年 2 月 18 日（日） 

9：45～14：00 

会  場： 越原大豆加工組合、栃山クラブ  

参加費： 500 円 

 

第 5 回 

暦くらす 

 

東白川村美しい村づくり委員会事務局（東白川村役場総務課企画財政係） 

 ☎0574-78-3111（内線 800） e-mail：507soumu@vill.higashishirakawa.gifu. 
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「第5回 暦くらす」 味噌作り体験会 （主催 東白川村美しい村づくり委員会） 

味噌作り 

について 

まだまだ寒い日が続きますが、新しい年を迎え明るい空気が満ちる小寒の候。「暦くらす」では、

味噌作り体験会を開催します。村では、今でもご家庭で作っていらっしゃる方もおられるほど、味噌

作りは身近なものでした。しかし最近では、作れる方が少なくなってきました。そこで、越原大豆加工

組合さんから味噌作りを教えていただく会を企画しました。これを機に味噌作りを学び、いつも食べて

いるお味噌がどのように作られているのか体験してみましょう！ 

内容スケジュール 9：45栃山クラブ集合 10：00味噌作り開始 12：00完成・試食会 14：00解散 

参加費 500円（※試食会参加希望の方は別途で500円いただきます。） 

募集人数 15名 

応募期間 
2月13日（火）まで ※応募者多数の場合は先着順とさせていただきます。 

※お申込みされた方から順番に、2月13日までに申し込み完了通知をお送り致します。 

応募方法 
電話又は応募用紙にご記入のうえ、東白川村役場総務課企画財政係へご提出ください 

※応募用紙は下部 

提出方法 郵送、メール、FAX、役場、ふるさとセンターへ直接持参 

持ち物 エプロン、三角巾、2ｋｇ入る容器（こちらで持ち帰り用ビニール袋もご用意いたします。） 

お問い合わせ 

提出先 

東白川村役場総務課企画財政係（〒509-1392岐阜県加茂郡東白川村神土548） 

☎:78-3111（内線800） Fax：78-3099 ✉:507soumu@vill.higashishirakawa.gifu.jp 

 

 

「第 5 回 暦くらす」 味噌作り体験会  応募用紙 

ふりがな  生年月日 年齢 性別 

代表者氏名     

同行者氏名     

同行者氏名     

同行者氏名     

代表者 

住所・連絡先 

〒 

 

電話番号（自宅）  

電話番号（携帯）  

メールアドレス  

試食会参加 する  or  しない    （該当する方に〇をしてください。） 

※安全にイベントを開催するため、保険に加入します。加入時、緊急時に必要となる個人情報の記入にご協力お願いいたします。 
お預かりした個人情報は、機密情報として取り扱います。 

キリトリ 




